
  TARDOR ‘18

Postres a escollir, pa i beguda (aigua i vi) 
Refrescos i cafè no inclosos

MENÚ  DEL D I A

Per anar fent boca 

Pa de pagès torrat 

Primers plats  

Sopa de ceba amb ou, gratinada amb formatge emmental 

Amanida de tardor amb vinagreta de fruits secs  

(enciam, poma, magrana i bolets confitats) 

Canaló de brandada de bacallà a la crema de pebrots escalivats 

Ous al plat amb sobrassada, brie i crostó de pa fregit 

Espaguetis nero amb all, guindilla i calamar 

Crema de carbassa amb daus de tofu a la planxa i crocant sèsam 

Cigrons saltejats amb ceba, cansalada i botifarra negra 

Patates artesanes d’Olot 

Segons plats 

Cus cus de verdures amb oli de prunes 

Rodó de vedella amb bolets 

Escalopins de pollastre al porto amb passes i pinyons 

Calamar a la planxa amb amanida, all i julivert 

Botifarra de Can Rossell a la brasa amb mongetes del ganxet 

Salmó a la planxa amb verdures i salsa yakitori 

Entrecot a la brasa amb guarnició (suplement 8,00€) 

Costelles i mitjanes de xai a la brasa amb guarnició (suplement 7,00 €) 

Preu per persona, iva inclòs: 14,50 €


